


Apresentacdo

Diversos sdo os pratos Que se harmonizam com
vinhos e cervejas.

Mas, seria possivel harmonizar pratos do
cardapio de um restaurante, bar ou pub com a
bebida tipicamente brasileira? A cachacal

A sepunda bebida mais consumida do Brasil - a
cachaca - tem o¢anhado, cada vez miais,
apreciadores e adeptos das cachacas de
qQualidade superior. E muitos restaurantes, bares
e pubs notaram essa tendéncia e vém
fransformando o seu cardapio através de
supestoes de harmonizacdo com a cachaca.

Mas, como harmonizar o seu cardapio com uma
bebida de qQualidade sensorial tao diversa?

»

€ isso Que a Ararauna Cachacgaria se propde a
responder neste e-bools.

Se vocé esta lendo este material sinta-se
privilepiado.

Carlosmapnum Munes
CEO Ararauna Cachacaria



O Ponto de partida para

se harmonizar cachacas
com o seu cardapio é ..
levar em consideracao

o teor alcoéolico, o
tempo o[ IS
armazenamento e —
envelhecimento da cachaca.

———
» . - -
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As cachacas brancas, com teor alcoolico de até
40%, sem passapem por madeira, ou passadas
em madeiras neutras, combinam com pratos
delicados, peikes, qQueijos, saladas, prafos de
entfrada em oeral, petiscos leves, porcoes de
salame, carpaccio.

Para a harmonizacdo com caldos, frutos do mar
e saladas recomenda-se a utilizacdo de
cachacas Que passaram por madeiras neutras
como o jeqQuitiba, amendoim, castanheira,

As cachacas ‘amarelas” com teor alcoolico até
41%, com envelhecimento de | a 3 anos em






cachaca juntamente com o prato, mesmo sem
Que haja pedido do cliente.

Porém, é preciso Que se tenha uma boa carta
de cachacas Que possa ser compativel com o
seu publico, seu cardapio e seu nepdcio.

Abaito vocé encontfra uma tabela que
elaboramos para lhe ausiliar:

Cachacas Brancas Entradas, petiscos, aperitivos, saladas leves, carne
branca, cafés, porcdes, ostras, canapés.

Cachacgas Brancas | Caldos, frutos do mar, sopas, peises leves, lapostas,
Madeiras Neutras mariscos, répteis.

Cachacas Carnes, ensopados, aves, carne de caca de penaq,
Envelhecidas até 41% bacalhau, miudezas.

Cachagas Saladas mais elaboradas, caldos, sopas, frutos do
Envelhecidas 41% - mar, pratos erecutivos, paella, carne vermelha,
45% rabada.

Cachacgas bacalhau, bife anpus, ouisados, linpuicas,

Envelhecidas +42% hamburpueres, Queiros fortes, assados em ogeral,
massas encorpadas, doces, sorvetes, bolos, tortas,
risotos.

Uma outra pratica bastante utilizada é servir a
cachaca pelada, Que confere mais licorosidade
e menor acidez.



Espero qQue essas informacdes possam Llhe
aukiliar na elaboracdo de um bom cardapio, na
harmonizacdo da cachaca com seus pratos e na
valorizacdo do destilado nacional.

6o é atoa Que a cachaca é a terceira bebida
mais consumida no mundo.

Saudel

Carlosmaonum (unes
CEO Ararauna Cachacaria.

wwuw.araraunacachacaria.com.br
(79) 9 98190096




